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Gemih RD 1420/2006 vom 1. Dezember zoo6 zur Verhiitung von Parasitose
durch Anisakis in Fischereierzeugnissen INFORMIEREN WIR UNSERE
KUNDEN WIE FOLGT: Der in diesem Betrieb zum Verzehr angebotene,
rohe oder praktisch rohe Fisch wurde mindestens 24 Stunden lang einem
vorherigen Gefrierprozess bei maximal -20° unterzogen,
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rB coorsereTam ¢ ykazom RD 1420/2006 o7 1 lexadps o |rp0(|m:mm'uke\
AHIBAKHAO3, BPHIHHON KOTOPOrD HBAfeTCH ynoTpedaenie pebHux
mpopyeron, COOBIAEM, yro: peifia, nopasaemMan B 310M JBeieHi 118
NOTPefIeHIs B CLPOM KON NPAKTHYECKH ChIPOM BHOE, NOIBEPrHYTIL
FAMOPOIKE 1l TEMIEPATYPY HE MeHee -2o "C B TeUeHHE MHHIMLILHOTO
\_CpoKa 24 1. )
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PREMIO
2 A LA COCINA GALLEGA
EN ESPANA A
ASOCIACION
DE RESTAURANTES

DE BUENA MESA

10% WA INCLUIDC - 10% VAT INCLUDED



Metriseoy

Meereslrilt

MOPEINPO/TYKTDbI

Q Super-austern / Teil
YCTRPULbE 3KCTRa-Bonbluore pasmepa / Yacts
Clstroes super / Pieza
() Zitronen-venusmuscheln / Teil
MUIMI canbMexacs B NMMOHHOM coke / HacTs

() Marinierte muscheln
MUOMW canbMEXacs B COYCE sMapuHepar

@O Gebackene kamm-muschel
MOPCKOW FPpebellok, NPUroToBAEHHBIA B IyXOBOM WiKady

Fiira al

O

@) Kamm-muschel an albarifio-wein
MOpCKOi rpebelliok B BUHHOM coyce canbBapiHbos
Veina ol vino albarino
O Bunte kamm-muscheln

MUZK «CaMByYpPUHBACS Lanih

(%) WeiBe Garnelen

Bensie kpesaTkn

() Kaisergranate

HebonbMe oMapsl «chranacs Clgalas

(%) Shrimps

ManeHbEKNe KpeseThn skaMapoHecs Camarones

e Enten-muscheln
MOpPCKME YToUKK cnepcebecs

(0) Galizische meerspinne
ranucuitckiin kpab

Taschenkrebs
Kpab «Oyain ne map» Buey e mar

Seekrebse
Hebonbiume kpabel «Hekopacs

Gebackener galizischer Hummer

3anedernkIi ranucuiickmia nobcrep

Lemgosta gallepa af oo

() Hummer

OMap Bogi

@ Rote Garnelen
KpacHble KpeseTki

) Galizischer Hummer “ANTOX0"
Fanweuincknia nobetep « ANTOXO:
Langasta Gallega al "ANTOXOT




Entraniey
»

3AKYCKH

o Tintenfisch "galizische art” 200 gr.
OCBMUHOT +a elipas 200 gr

Saison-gemilse

20
(ind Jen)
OO0 e ™™

Ferdhurs

QB Hausgemachte teigtasche (mit thunfisch)

M PAF OMALIHKE (£ TyHEoM)

9@0 Kroketten aus bohneneintopf antoxo

kpoKeTel w3 daconi saHToHO:

) Foie-blitterteig (mit himbeercoulis)
CROBHBIA NMPOT C §ya-rpa (M ManWHOSEIM KyT)

sl foke font com

Frisches grillgemiise

SCCOPTH M Perbli OHoWER

& Thunfisch in*Colori* Butter
Tysewl B mMache «Konopas i

Gartensalat antoxo (mit thunfisch)
BUPMEHHLIA C3M3T n2HTOUGs (¢ BPIOWHOR YacTalo TyHUE)
Fasil I

G Gazpacho mit gamierang (nach saison)
CYTI-MKOPE WTACTIAYC W3 CRERNK NPOTERThEX DEOWER
€ CYXApAMA (B BECeHHee NaTHee Bpams)

@o Warmer kabeljau-salat (mit warmem &1}
tenneiil canat c TpecKof {3aNpasneHHbIR TENMLIM MacnomM]

Lty gl dxagalen e o

(2D sardellen in ol aus jaen

AHUOYCHI B MaLne W3 Xa3Ha

Galizischer eintopf

TANACAALRAR Ly 11 s Raiib Fallberos

eoo Fisch-suppe

pafiHE cyn Sexpor ch pré

Galizischer bohneneintopf
ranwcitckos Gnnao w3 Paconi  CBMHIHE shatianas

i

0 Reifer marantona-kise 200 gr.

BAREHLIA Cs1p W3 camope 200 gr. {Dipzens v

Entenleber an roten beeren
dhyasrpa ¢ Arogamu

OO O Tintenfisch-tartar

TapTap U3 OCEMAHOra Tartir

@ o Ziegenkise-salat

£anaT c KoM Chipom

ol g

e e La Huerta “Antoxo” Tomate mit Ventresca und Avocado
MNa Y3pTa sAHTOKESs NOMAZOP ¢ BEHTPECKOR 1 3BOKATO

Infervey

(3 Brot pro Abendessen / ¥neb Ha oben



Revomendaciones

OCOBBIE BJIIOTA
O@o Gegrillter tintenfisch 200 gr.

OCLMIHOT, KapeHbii Ha yrnax 200 gr,

0 Garnelen-salat

Canat ¢ KpYNMHBIMKY KPeBaTKaMIA Frtsalcha s Jagrostines

@O Sechechtfilet “bilbao art”
aus leinenfischerei
CMUHHAA YACTh XEKa, NOMMAHHOTD Ha YIOUKY,
no-GunbGanckn

(D Q) Sechecht-kiemenbacken “art des hauses’
dJMpMeHHCIE ﬁﬂiO_D'CI #ROROYACH PECTOPAHa «aHToYd
[MACo yenwcTy Xexa) o 4

@Q Reis mit hummer 2 personen
PIC C OMAPOM NOPUIA HA ABGHX

@@ Reis mit Seeteufel, Garnelen und Venusmuscheln

° O 2 personen
PMC € MOPCKIAM HYERTOM, KPEBETKAMIA W MONTIDCKAMM Ha [IBOMK

1 e, srorbeny | it 2 peraoine

° Gebackener kabeljau “Antoxo-art”
HUPMEHHGE BAIOAD PECTOPAHE «AHTOYDY W3 TPECK,
HKAPEHON B AYXOBOM tWikady i

(@) Kiemenbacken mit garnelen

AKOKOYEC» (MACO YeNIoCTV XeKa) © KpeseTkami

t peochas con

© (D Fischtopf “tante rosa” 2 personen
pLibHOE KapKoe «TeTA po3as NOPLUWA Ha BOVX

° Aale vom mino-fluss 100 gr.
ManbKW YIPA U3 pekn MuHbpo 100rp




Pescados

-—

PBIGHBIE BITIOJA

& © Gebratenes kabeljau-filet mit einer vinaigrette
aus spargel und piquillo-paprika
MapeHan cNWHHAA YacTs Tpeck C BUHErpeTHOW
3anpaskoi U3 Crapkn W KpacHoro chakero nepla

Loy dle Bercedle el e v

& Kabeljau-filet auf galizische art mit knoblauchtunke
(61, knoblauch und paprikagewiirz)
CnvHAEA YacTh TPECKW NO-FANKCUACKK © COVCOM wadaan
(3 ONMBKDBOMO MACNa, YECHOKE W KPatHOro Chafkoro nepua)

de bacalao o la gal

Liome 1 con @ {Qoeiie, afos v pi

© (P Kieine kalamare in ihrer tinte mit reis
@OO HefonsWwre KanbMapsl € PUCOM B COGCTBEHHIX sHepHUNaXy
8 ranes ¢n Si i R o,
oo Seeteufel seemannsart.
@@0 MOPCKDI YepT B coyce sMapyHepas

° Wolfsb rsch aus O'Grove

JAnKui MOpCKoli OkyHb 13 O-TpoBe
i

@ Seehechtlende mit Tomate und Avocado
Bupesxa XEKa C TOMATOM W aBOKaN0

Lo dle merfuze oo

N
Gemid B RD 1420/ 2006 vom 1, Dezember 2006 zur Verhiitung von Parasitose
durch Anisakis in Fischereirrzeugnissen INFORMIEREN WIR UNSERE
KUNDEN WIE FOLGT: Der in diesem Betrieb zum Verzehr angehotene,
rehe oder praktisch rohe Fisch wurde mindestens 24 Stunden lang einem
vorherigen Gefrierprozess bei maximal -20" unterzogen.
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AHMAAKMI0EE, IPHUUHOR KOTOPOIO SRHETCR YooTpedoenne puibus
npopykron, COOBULAEM, aro: puifo, nogusee s o Yo Sae e i
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Carnes

~ 7

MACHBIE BJTIOJIA

Gegrillte kalbslenden 200 gr.
roBAMLA CNMHHAaN Bblpeska, wapeHan Ha yraax 200 gr.

1 v 2000 gr;

O Geplefferte kalbslende
TOBAMBLA CMNWHHAA BblPe3Ka & CNerka
QCTROM COYCe <a Na NUMUeHTa»
Sofomiilo

' rernera ok prnienta

O Geplefferte schweinelende

CBMHAA CNWHHAA BhIPE3Ka B CNerka
OCTPOM COYCE 4a Na NUMAeHTa»

el

ler dle-eevedo a i prmienta

Milchlamm-schulter vom grill
KapeHan NepefHRR Hora MonoyHoro bapallka

Paletila de corde !

ST

o
T i

o@ Schweinelende ,antoxo art”
hHpMEeHHaA CBIHAA BLIPE3Kka PECTOPaHa «aHToNOs
1

Solomillo de cerda *Tio Xan™

T-bone-steak "Art des hauses” z personen
ToBAAMHE Ha pebpbILKe «aNb 3CTANo: NOPLWA Ha JBOUX

@ Kalbslende an foie “Antoxo-art”
$MPMEHHAA FOBAMKLA CHHAA BLIPE3Ka C Hya-rpa
pecTopana «aHtouoy

Eishein mit Kartoffeln, Kohl und Chorizo

CRHHOE ITeY0 ¢ K-'!'l"m('beﬂE\l- KanmycTon

HBAIEHON RONGACOT <« opueos
Cordillo e f

15, ool v chores

Gemil der europdischen Verbraucherinformationsver g
{EU-Verordnung Nr. 1169/2011} informiert dieser Betrieb iibe
das Vorhandensein von Allerg, in unseren Produkten. Fiir
weitere Informationen wenden Sie sich bitte an unser
Personal.

B coorsercrein ¢ Esponeiickimn peraanmentos Nl L6420 1
O NpeRocTaBIeHHH lllld)OPMiil.ﬂlll I'IO’!"PG?‘.:}II'['L‘JFIM. AAHHOE
JABEACHUE TIPENOCTABIRET lll{fbl}p'\ﬁl]lli 10- 0 H&AW' M
wLIEpresos B nawed npoaykums. Econ sam tpefyercs
AOTIOITHHTEALEAR HHOPMAINS, TORATYICT, CBRKWTECH ©
HAWHME COTPYIHHKAMH .,




Postres

JECEPTbI

@ () Galizischer mandelkuchen
0 MUHAANBHER NWPOT No-TanUCUACKK
Tir

1 de ailmendris

) Kisekuchen
TBOPOMHLIA MUPor

Tiarter de gueeso

) () Galizische crepes mit sahne (2 stiick)

ranvcuitckne GnuHbl «dunboacs co
aafiuTeimm cnmekami (2 wr.)

Filfowrs o mata (2 wnidndes)

© () Schokoladen-coulant
0 WOKONAAHBIA KynaH

de chocolare, con Welado de ve

Centlan

) Hausgemachte gebratene milch
(spanish-style custard squares)
HapeHble B Macne Cnajkiie NpoxKn sneve ¢pm’an

Leche frita cavera

) Galizischer busenkase an quittengelee
Chip 4TETUNLAY € MaPMENAnoM V3 anes

Caesarde tetilla y men

OG Marienkeks-eis

(’ MOPOKEHOE C MEUSHEEM M3PWRD
Hele

@o Zitronen-sorbet an champagner
NUMOHHBIA COpGET C WaMIEHCKUM

Frisches obst der saison

CBEHWe Ce3oHHbIE ¢'D)’HTN

Fruita fre;

Allergene annepren
2 0 © Q0 e@ O
GLUTEN  KRUSTENTEERE  EIER FISCH  COCKETS 5004 MOLKERE!
WAGHNDOMIG  pakcofpmupe  miua pealine apanAcy ‘coouss MOnouNaR
SHELL. FRUITS SELLERIE SENF SESAM SULFITE  MOLLUSKEN SAAT
pyeTid ofionnua  cemiEpeR opuNus KRy THOR oy MO G



Muariscada xira 2 personds

FUR 2 PERSONEN
ACCOPTH MOPEINPOOYKTOB HA IBOMX

@) Bunte kamm-muscheln (6 stiick)
taschenkrebs (1 stiick) meeresbucht-meerspinne (1 stiick),
hummer (1 stitck), kamm-muscheln (2 stiick),
muscheln (400 g.)

MUAMK «camBy puHbAcs 6 WT, Kpab «6y3n fg maps: 1 wr,
O peyHoi kpab 1 wr, omap 1 wT, Mopckue rpefelkn 2 .,
monnackn 400 rpamm

Pescenedoy

PhIBEHBIE BITIOJJA

Seehecht aus leinenfischerei

galizische art (mit kartoffeln) 230 gr,

XEK, NOAMAHHBIR Ha YAO4RY, No-ranucuidckin
(c BapeHbLIM KapTodenem uxauenoc\o} 230gr.

Merluga de pinche a o ga

onl el

@ ° Seehecht-nacken mit gebratenem knoblauch
WeiiHan YacTb XeKa € MapeHbiM YECHOKOM

Cogone de merluza con wjos fritos

° Seeteufel gegrillt oder galizische art
MOPCKOI HEPT KapeHBIi Ha YIMAX Wik No-fanmeuiickin

Rape

1o g,

e O Seehecht "Antoxa”
@0 SUPMEHHEIN XEK PECTORAHE *3HTOUO
Merfiza " Antexe’

© Wilder steinbutt vom grill
mit frischem Gemiise
JMENA nanTyc mapEthlF'l Ha YIMAX CO CBEXUMN OBOLLAMK

whvafe o fa Brase con verduras frescay




