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En cumplimientodel RD 1420/2006 de 1 de diciembre sobre
prevencion de la parasitosis por anisakis en productos de pesca,
SE INFORMA A LOS CLIENTES: ¢l pescado servido en este
establecimiento para su consume en crudo o practicamente crudo
ha sido sometido a un proceso de congelacién previa igual o inferior
a-z0" al menos durante 24h.
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ALA CD(S':A GALLEGA
& EN ESPA
ASOCIACION
DE RESTAURANTES
DE BUENA MESA

0% VA INCLLIDO - 10% VAT INCLUDED



/V( ;
(") OSTRAS Super / pieza
(") ALMEJAS al limén / pieza
() ALMEJAS Marinera
(3 VIEIRA al Horno
@ (O VIEIRA al Vino Albariiio
() ZAMBURINAS
© GAMBAS Blancas
@) CIGALAS
) CAMARONES
) PERCEBES
O CENTOLLA Gallega
) BUEY de MAR
®) NECORAS
@ LANGOSTA Gallega al horno
) BOGAVANTE o LUBRIGANTE
© GAMBAS Rojas

@ LANGOSTA Gallega al “ANTOXO"
Al ajillo y con terminacién de
huevos fritos y patatas.



o Pulpo “A Feira" zoo gr.
(00 Verduras de Temporada
) 9@ salteada con Langostinos
@ (» () Empanada Casera
de Atiin
[ ]a o Croquetas de Fabada Antoxo
o Milhojas de Foie

con Coulis de Frambuesas

Parrillada de Verduras Frescas
o Atin en manteca “Colord”

@o Ensalada de La Huerta de Antoxo

con Ventresca

{7 Gazpacho Servido con Guarnicién
en Temporada

@ Tibiade Bacalao con Aceite Templado

U'/*o Anchoas en tosta de pan
con tomate y aceite de Jaén (Pieza)

Caldo Gallego
(3@ Sopa de Pescado
Fabada a la Gallega
€9 Queso Vigjo 200 gr.
Foie de Pato con Frutos Rojos
(O Tartar de Pulpo
@O Ensalada con Queso de Cabra
B Q Tomate de La Huerta “Antoxo”

con Ventresca y aguacate

() Pan por Comensal



Lecormerdlociores

©  © PULPO A LA BRASA 200 gr.
e ENSALADA DE LANGOSTINOS

@ @ LOMO DE MERLUZA DE PINCHO
a la “Bilbaina” 230 gr.

L, ° COCOCHAS DE MERLUZA “AL ESTILO"

@ ARROZCON BOGAVANTE
2 pers.

@ (@ ARROZ CON RAPE, GAMBAS Y ALMEJAS
QO zpers.

© BACALAO AL HORNO "TIO XAN"
Q) COCOCHAS CONGAMBAS

(3 €©) CALDERETA PESCADO A'TIA ROSA"
3 pers,

© ANGULAS DEL MINO 100 GRS.

W

PARA 2 PERSONAS

o Zamburifias 6 piezas 0 Bogavante 1 pieza
O Buey de Mar 1 pieza O Vieiras 2 piezas
0 Centolla de Ria 1 pieza o Almejas 400 grs



egeades

© MERLUZA DE PINCHO A LA GALLEGA
con Cachelos 230 gr.

@ © COGOTE DE MERLUZA
con Ajos Fritos

° RAPE A LABRASA O ALA GALLEGA 230 gr.

g 9 MERLUZA “"ANTOXO"
A
o RODABALLO SALVAJE A LA BRASA
con Verduras Frescas 230 gr.

@ © LOMO DE BACALAO ASADO
con Vinagreta de Espdrragos
y Pimientos del Piquillo

o LOMO DE BACALAO A LA GALLEGA
con Salsa de Ajada (aceite, ajos y pimentdn)

(]
o = CHIPIRONES EN SU TINTA CON ARROZ

Q00

@ & ) RAPEALAMARINERA
[ T ]

o LUBINA SALVAJE DE O'GROVE

© @ 1L.OMO DE MERLUZA
con Tomate y Aguacate

En cumplimientedel RD 14z0/2006 de 1 de diciembre sobre
prevencion de la parasitosis por anisakis en productos de pesca,
SE INFORMA A LOS CLIENTES: el pescado servido en este
establecimientn para su consumo #n crudo o practicamente crudo
ha sido sometido a un procesn de congelacion previa igual o inferior
a-zo” al menos durante 24h.




SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA
con verduras salteadas y patatas fritas.
200gT.

) SOLOMILLO DE TERNERA A LA PIMIENTA
con patatas fritas. 200 gr.

o SOLOMILLO DE CERDO A LA PIMIENTA
con patatas fritas. 200 gr.

SOLOMILLO DE CERDO A LA BRASA
con verduras salteadas y patatas fritas.
200 gr.

PALETILLA DE CORDERO LECHAL ASADA
con verduras salteadas y patatas fritas.

OO SOLOMILLO DE CERDO O'TIO XAN
200 gr.
CHULETON DE VACA “AL ESTILO"
2 pers.
@) SOLOMILLO DE TERNERA

con foie y cebolla caramelizada
al estilo "Antoxo”.

CODILLO DE LACON
con patatas, col y chorizo 2 pers.
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(D@ TARTA GALEGA DE ALMENDRA
@) TARTA DEQUESO

") FILTOAS CONNATA (2 unidades)

© (D COULANT DE CHOCOLATE

con Helado de Vainilla

LECHE FRITA CASERA

QUESO DE TETILLA Y MEMBRILLO

HELADO GALLETA MARIA

@) SORBETE DELIMON AL CHAMPAGNE

FRUTAS FRESCAS DE TEMPORADA

En cumplimiento de Regl to Europeo N* 1169 /2011 sohre
la informacion facilitada al ¢ idor, éste blecimiento
tiene disponible para su consulta la informacian relativa a la
presencia de alérgenos de nuestros productos, Dirijase a nuestro
personal si desea mas informacion al respecto.

Significado de iconos de Alérgenos
GLUTEN  CRUSTACEDS - HUFVOS  BESCADD CACAHUETES  SoiA LACTEDS
FRUTCS APIO MOSTAZA. SESAMD SLLFITOS  MOLUSCOS ALTRAMUCES

DE CASCARA



