Restaurante =z

Neeslra E arta

Seafood
Nos fruits de mer

Mariscos

Starters
Nos entrées

Fonerandas

Recommandations
Nos sugestions

Recomendaciones

Fish
Nos poissons

Pescados

Meat
Nos viandes

(.arnes

Desserts
Nos desserts
Postres

S TR
Pursuant to Roval Decree 14202006 of 1+ December on the prevention of
parasitic anisakis worms in fish products, OUR CUSTOMERS ARE
INFORMED THAT: the fish served in this establishment that is to be
consumed raw or almost raw has undergone a freezing process of -20” or
below for at least 24 hours.

M S

/En vertu du DR 142062006 du ler décembre relatif 4 la prévention des\
infections parasitaires lices a la présence d'anisakis dans les produits de la
peche, NOUS INFORMONS NOS CLIENTS que le poisson servi cru ou
pratiquement cru dans cet établissement a élé soumis an préalable a un
processus de congélation ¢gale ou inférreurs § -20° pemdant ay moms 24

\heures. et
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NOS FRUITS DE MER

() Large oysters / Piece

Huitres extra / Pigce

O Clams in lemon sauce / Piece

Palourdes au citron / Piéce

() Clams mariniére
Palourdes sauce mariniére

(7 () Baked scallops

Noix de saint-jacques gratinées

@ () Scallops in albarifio wine

Chtras super /! Pleza

limejas al finidn [ Pieza

ditmefoty

Fieira al hormo

Fas Naoix de saint-jacques au vin blanc albarific

() Variegated scallops
Pétoncles

Prawns
Crevettes

(%) Norway lobsters

Langoustines

Shrimps

Petites crevettes

Gooseneck barnacles
Pouces-pieds

@) Galician spider crab

Araignée de mer de galice

Brown crab
Tourteau

e Velvet crabs
Etrilles

(%) Baked Galician lobster

Homard galicien au four

(™) Clawed lobster

Hamard

(©) Red prawns

Crevettes rouges

o @ Galician lobster “Antoxo” style

Hemard galicien facen "Antoxo”

i y
Viesro al viva

Cramhay Hlaneas

Camarones

Percehes

By de e

Vecores

osta galleca of Tt

Bhgtvant

Gambay Rajeas

Laanssostar €




Entradas

NOS ENTREES

o Galician-style octopus 200 gr.
(stewed octopus with paprika and olive oil)
Poulpe = a felra » (cult et assaisonnég i I'huile d'olive et au paprika}

Higlpwr " fotra

G o Seasomal vegetables (fried with king prawns)

@@@ Légumes salson (sautés avec gambas)

ioedoiret el rompaehs feoffeod con

oa O Home-made pasty (tuna)

Friand malson (thon)

f’ Qo Antoxo-style fabada’ croquettes
(made with white bean and sausage stew)
Croguettes de fabada antoxo (cassoulet fagon maison)

O Foie gras millefeuille
with a garnish of tomato, pepper, onion and croutons (in season)
Millefauille de fole gras (et son coulis da framboise)

bty

Grilled fresh vegetables
Grillade de légumes Py

o Tuna in "Colord” butter
Thon au beurre « Colord »

o Antoxo-style garden salad (with tuna belly)
Salade du potager d'antoxo {avec ventreche de thon)

L

9 Gazpacho served with a garnish of tomato, pepper,
onion and croutons {in season)
Gazpacho et sz garniture de tomales, poivions, olgnons
et croutons de pain {en saison)

Crutapnite il s irilkd cod spaneticleln femt foepuaricke

o Warm cod salad (with warm oil)
Salade de morue (et son huile tiede)
f’ 0 Anchovies in jaen olive oil / Piece

Anchois 3 I'huile de jaén / Place

Galician broth (a hearty soup with potatoes,
| vegetables, beans and ze)
Soupe auchou 4 la galiclenne Canltha

f Oc Fish soup

Soupe de polsson

Galician-style fabada (white bean and sausage stew)
Fabada a la galiclenne (cassoulet du nord de Tespagne)

o Mature marantona cheese zoogr,
Fromage affiné de zamora 200 gr. i Vi NN

Dhuck foie gras with red fruits
Fole gras de canard aux fruits rouges

oo @ Octopus tartare

Tartare de pouipe I

@ o Goat cheese salad

salade de chévre Eriiedae

@ @ La Huerta “Antoxo” Toma

to
with Ventresca (Tuna belly) and Avocado
Tomate sAntoxos La Huerta avec ventre de thon et avocat
!

et o L Mt




NOS SUGGESTIONS

O © Charcoal-grilled octopus 200 gr.
Poulpe grillé 200 gr. P i i i

0 King prawn salad
Salade de gambas

° Bilbao-style loin of line-caught hake
(with garlic and chilli) 230 gr.
Pave de colin petit bateau fagon bilbao
(aillade et piment rouge) 230 gr.

(D) Chef's hake cheeks

Joues de colin fagon maison

@) Rice with clawed lobster (for 2 people)

Riz moelleux au homard 2 personnes

@0 Rice with monkfish, prawns and clams

(@) (for 2 people)

Riz a la lotte, crevettes et palourdes 2 persennes

o Chef's baked cod

Morue ay four fagon maison

Hake cheeks with prawns
o0 pra

Joues de colin aux crevettes

(7% @ Tiarosa's fish casserole (for 2 people)

Matelote de polsson « tia rosa » 2 personnes

Clalelergu pescado o ' Tl Roxa ™ 2

€ Mifio elvers 100 gr.

Civelles du mific 100 gr.

@ Bread per diner / Pain par diner



Mirisiada para 2 personas

g ‘ FOR 2 PEOPLE I

PLATEAU DE FRUITS DE MER
POUR 2 PERSONNES

()@ Variegated scallops (6), Brown crab (1),
Spider crab (1), Clawed lobster (1), Scallops (2),

Clams (400 gr.)

OQ Pétancles (6 unités), Tourteau (1 unité),
Araignée de mer de la ria (1 unité), Homard (1 unité},
Moix de saint-jacques (2 unités), Palourdes (400 g)

NOS POISSONS

© Galician-style line-caught hake
(with galician potatoes) 230 gr.
Colin petit bateau 3 |a galicienne
(et ses pommes de terre cuites «cachelass) 230 gr.
Morh ; y

et ek el (oon

& @ Tender nape of hake with fried garlic
Nuque de colin accompagnée d’ail frit

Cogate de merluzn eon s fritog

o Monkfish, charcoal-grilled
or galician-style 230 gr.

Lotte grillée ont i la galicienne 230 gr,

oo Antoxo-style hake

@o Colin fagon maison Merluzo “anton

€ Charcoal-grilled wild turbot
with fresh vegetables 230 gr.
Turbot sauvage erillé accompagné
de légumes frais 230 gr.



B e

NOS POISSONS

Roasted cod loin with an asparagus
and piquillo pepper vinaigrette

Pavé de morue roti accompagné d'une vinaigrette aux
asperges et aux poivrons del piquillo (petits poivrons rouges)

Galician-5tyle Cod Loin With An ‘Ajada’ Sauce
(Oil, Garlic and Paprika)

Pavé de motue a la galicienne accompagné
d'une sauce a l'ail (huile, ail et paprika}

Lenniy e Beaearleio iyl

O (O & Baby squids with rize
oe Chipirons (petits calamars) a I'encre et au riz

i

' CONT AR

eoo Monkfish mariniére
@ e Lotte sauce mariniére Rape il

© OGrove wild sea bass
Bar sauvage fagon O'Grove

Lubinat safvaje de O Grine

€ @ Hake loin with tomato and avocado
Longe de merlu a la tomate et a l'avocat

Lo de e 7

Vs
Pursuant to Royal Decres 1420/2006 of 1 December on the prevention D;\
parasitic anisakis worms in fish products, OUR CUSTOMERS ARE
INFORMED THAT: the fish served in this establishment that is to be
consumed raw or almost raw has undergone a freezing process of -20° or
below for at least 24 hours,

ik J

/I?.n vertu du DR 142002006 du Ter décembre relatif 4 la prévention des\
infections parasitaires liées & la présence danisakis dans les produits de la
péche, NOUS INFORMONS NOS CLIENTS que le poisson servi eru ou
pratiquement cru dans cet établissement a ¢ soumis au préalable a un
processus de congélation égale ou inférienre 4 -20" pencant au moins 24
\ henres. J




FPosires
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NOS DESSERTS

@ ) Galician almond cake
o Tarte galicienne aux amandes

Tarn gollega de almendras

) Cheesecake

Cheesecake

() Galician-style crepes with cream (2)
@ Crépes galiciennes 2 la chantilly {2 unités)

Filloas con neita (2 unidades )
) Chocolate coulant
@ Fondant au chocolat
) Homemade leche frita
e (spanish-style custard squares)
Lait frit maison Leche frita vasera

{0) Galician 'tetilla’ cheese with quince jelly
Fromage tetilla et pate de coing

O v enemilirilly
O () Marie biscuit ice cream
0 Créme glacée aux petites beurres.  fofudo de gallera Maria
@ () Lemon sorbet with champagne
Sorbet de citron au champagne
Savbere de Limdn al champagne
Seasonal fresh fruit
Fruits de saison Frusa fresca de temporeda
Allergens Allergenes
GLUTEN CRUSTACEAN EGGS Fis8 PEANUTS S0vA MLK
Ghutiss Crustarts {Fufs Frilooura Coedials Suyn Lair
NUTE CELERY MUSTARD SESAME SULPHITE SHELLFISH LUPRS

P Citers L Mrvstareke Sinmmme Sulfibes Moliusspoes: Fapive



Clarniey
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NOS VIANDES
Charcoal-grilled veal sirloin zoo gr.
Filets de boeuf grillés Solomillo dé ternera a la brasu

) Veal sirloin with black pepper sauce 200 gr
Filet de boeuf au poivre

) Pork tenderloin with black pepparsauce 200 gr
Filet de porc au poivre Sealenil

Roasted shoulder of milk-fed lamb
Epaule d'agnean de lait grillée
Pal,

1 de gordery lechal asada

O Q Chef's pork tenderloin 200 gr.

Filet de porc fagon maison Sedomillo dicerde " Tio Xan'

Chef's beef t-bone steak (for 2 people)

Céte de beeuf fagon malson 2 personnes

it e veco “olevit " 2 persaiiay

€ Antoxo-style veal sirloin with foie gras
Filet de beeuf au foie gras faq.cn maisan

Ham hock with potatoes, cabbage and chorizo
Jarret de porc accompagné de pommes de terre,
de chou et de chorizo

L

In compliance with European Regulation No. 1160/2011 on the
provision of information to « s, this establish
provides information regarding the presence of allergens in our
products. Please contact our staff if you require further
information.

Conformément au réglement européen n' 116g/2011 relatif &
linformation des c b cet établi fournit des
informations sur la présence dallergénes dans nos produits,
Pour plus d'informations, veuillez contacter notre équipe.




